- drozdzowe z palonym porem /
suszony przez 4 tygodnie schab w ziarnach
kolendry / suszone zottko / majonez
z chrzanem i wasabi / piklowane jalapefio /
bazylia / groszek wasaty

- wotowy ze Swiecy z sosem
sojowym / piklowane shimeji / zottko / oliwa
aromatyzowana lis¢mi nasturcji / piklowany
czosnek z kurkuma / szczypior / dym
z mirabelki / chleb z zurawing

Shot Szefa Kuchni - mocno zmrozona
wodka infuzowana biatym pieprzem /
fioletowa oliwka Kalamata

- na goracej zeliwnej patelni /
oliwa aromatyzowana czosnkiem
niedzwiedzim / biate wino / czerwone chili /
chleb z zurawing / grissini z palonym porem /
grissini z siemieniem Inianym

- Z kury, szpondra, kaczki,
wtoszczyzny i palonej cebuli / pielmieni
z kurg i szpondrem / marchew / zielona
pietruszka / mtotkowany czarny pieprz

mozesz poprosi¢ kelnera o ,Maggi” by La Rossa, ktore robimy

z lubczyku i suszonych borowikow szlachetnych

- na bulionie dashi /
makaron alkaliczny / goma wakame / jajko
w punkt marynowane w mirinie i imbirze /
shitake / olej rayu / nori / prazony sezam /
szczypior

- Zupa na bulionie z indyka, trawy
cytrynowej i kafiru / makaron ryzowy /
zielone curry / mleko kokosowe / kukurydza /
seler naciowy / czarny sezam / szczypior:

* krewetki
* kawatki fileta z kurczaka

- rzymskich,
pieczonej cebuli i oregano / oliwa
aromatyzowana trawg zubrowg / kulki
mozzarelli / suszone ptatki czosnku /
szczypior

- krewetki z czosnkiem
i zielong pietruszka / rukola / kulki
mozzarelli / pomidory koktajlowe / grana
padano / oliwa aromatyzowana papryka /
grissini z siemieniem Inianym

- kawatki fileta z kurczaka
z 70ttym curry / satata rzymska / grzanki
paprykowe / pomidory koktajlowe / kultowy
,908 Cesarski” / sos z czosnku
i koperku / grissini z siemieniem Inianym

- rukola / satata rzymska /
pomidory koktajlowe / czerwona cebula /
prazone pestki stonecznika / musztarda
z rokitnikiem / midd lipowy / grissini
z siemieniem Inianym:

* tos0$ europejski pieczony
Z czerwonym curry

* kalmary szelfowe duszone
W sosie ostrygowym

* matze nowozelandzkie smazone
na masle ghee

restauracja_larossa @ Restauracja La Rossa
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restauracji La Rossa juz od 12 lat, zdobywca ,,czapki” w latach
2018 - 2020 - odznaczenia rekomendowanego przez z0ty
przewodnik ,Gault & Millau”. Sekretarz Komisji Rewizyjnej
w Stowarzyszeniu Matopolskich Kucharzy i Cukiernikdw oraz
cztonek Stowarzyszenia Kucharzy Polskich, z ramienia ktdrego
petni funkcje Ambasadora Powiatowego Zespotu nr 4 Szkot
Ekonomiczno — Gastronomicznych w O$wigcimiu. Szerszej
publicznosci dat sie poznac jako uczestnik Ill edycji programu
Hell’s Kitchen - Piekielna Kuchnia, gdzie przez wiele tygodni
gotowat pod okiem samego Wojciecha Modesta Amaro,
zdobywcy pierwszej w Polsce ,,gwiazdki” Michelin. Przez ostanie
lata otworzyt w naszym rejonie kilka preznie dziatajgcych do
dnia dzisiejszego restauracji. Wspottworzacy kulinarne show
Bitwa Smakdw — Tradycja kontra Nowoczesnosg.

— s0S z pomidoréw San
Marzano / mozzarella di bufala / bazylia /
grana padano / oliwa extra virgin

- 50S Z pomidoréw San
Marzano / mozzarella fior di latte / burrata /
szpinak baby / seler naciowy / czosnek

- S0s z pomidorow San Marzano /
camembert / salami piccante / mozzarella
fior di latte / piklowana czerwona cebula

— pancetta stesa z naszej
wedzarni / ricotta / szpinak baby / por / chili /
sos z pomidorow San Marzano

- S0S z pomidorow San
Marzano / mozzarella di bufala / prosciutto
crudo / bazylia / rukola / grana padano

- 50s z pomidoréw San Marzano /
kaszanka / mozzarella fior di latte / jajko
z ptynnym zottkiem / por / bazylia

receptura na ciasto i blend mak autorstwa tukasza Piekarza
- jednego z najlepszych Pizzer6w naszego regionu

M

- Z kury, szpondra, kaczki,
wtoszczyzny i palonej cebuli / krajanka /
marchew / zielona pietruszka

- W panierce
,Kejefsi” by La Rossa / frytki ze skorka /
ketchup z truskawkami

- smazone na palonym masle /
cukier aromatyzowany cynamonem /
groszek wasaty

- smazony na smalcu
w butce tartej / pieczarki z czabrem / puree
zZ ziemniaka z pastg z pieczonego czosnku
i koperkiem / surowka z kiszonej kapusty
z Charsznicy z zielong pietruszkg / groszek
wasaty

- wotowa z udZca ze stoning
z naszej wedzarni, kiszonym ogorkiem,
marchwig, cebulg i musztardg francuskg /
S0s pieczeniowy z jatowcem / czarnuszka /
kluski slaskie / koperek / modra kapusta

- Ziemniaczane z cebulg / gulasz
Z topatki wieprzowej z wedzong czerwong
papryka, lisciem laurowym i zielem
angielskim / ukwaszany przez 4 dni creme
fraiche / szczypior / groszek wasaty

- pizmOwki sous vide

57°C z tymiankiem / kuskus z sokiem
i skdrkg z pomaranczy / czerwony burak /
S0S z wisni i czerwonego wina / brokut
z zielonym pieprzem / dym z jadtoszynu

- wieprzowa sauté smazona
z jarmuzem / karmelizowana cebula /
pieczone jabtko Grojeckie / mizeria
z zielonego ogorka i kwasnej Smietany /
koperek / ziemniaki z ogniska / rozowy
pieprz

- wotowy z antrykotu / brioszka
maslana / sos barbecue ze sliwki wegierki
wedzonej sianem / mimolette / konfitura
z czerwonej cebuli z octem z czerwonego
wina / pomidor malinowy / rukola / frytki
Z batatow

- duszony w sosie
Smietankowym z suszonymi pomidorami
i kaparami baby / gnocchi z pieczonej
dyni hokkaido / smazona zielona fasolka
szparagowa z panko / groszek wasaty

- czarny w tempurze na bazie piwa
pszenicznego, maki kukurydzianej
i estragonu / twardg z naszej wedzarni /
puree z zielonego groszku z gatka
muszkatotowg / kiszona cytryna / krgzki
cebulowe / koperek

- Z sepig / oliwa
aromatyzowana chipotle / czosnek / zielone
oliwki / czarne oliwki / kiszona rzodkiewka /
ptatki drozdzowe / nitki z peperoncino /
prazone pestki dyni / gorgonzola / zielona
pietruszka / groszek wasaty

- wieprzowa sous
vide 63°C z rozmarynem / masto Café
de Paris z anchois i szpikiem wotowym /
pyzy ziemniaczane z sansho / szczypior /
smazona zielona i z6tta cukinia z sosem
Worcestershire / groszek wasaty

-  tonkowcem wonnym, mleczng
czekoladg i spodem z orzechow wioskich /
granat w zelu / sos z mango / cukier puder

- Z ekstraktem
z lawendy / karmelowa chrupka z cukru
Muscovado / kandyzowane czeresnie /
jezynowa wata cukrowa

- z wanilig Bourbon
i kardamonem / sos z malin i rozowego
wina / pudding chia z limonka / kruszona
palona beza



ESPRESSO / ESPRESSO ROMANO
ESPRESSO MACCHIATO

ESPRESSO DOPPIO / DOPPIO ROMANO
FLAT WHITE

CAPPUCCINO

LATTE

KING OF CEYLON

ROYAL EARL GREY / GREEN KINGDOM

/ MINT PRINCE / LORD OF CHERRIES /
LADY WHITE / QUEEN OF RASPBERRIES /
CINNAMON PRINCESS

Whisky Sour

WHISKY / ANGOSTURA BITTER / BIALKO
JAJKA / SWIEZO WYCISKANY SOK

Z CYTRYNY / SUSZONA POMARANCZA /
ZEST Z POMARANCZY

Aperol Spritz

PROSECCO Z BECZKI / APEROL /
POMARANCZA

Mojito

RUM / LIMONKA / MIETA / CUKIER
TRZCINOWY

Gin Sour

GIN GORDON’S / SOK Z CYTRYNY /
ANGOSTURA / BIALKO JAJA / SUSZONA
CYTRYNA / SUSZONA LIMONKA

Gin & Tonic
GIN / LIMONKA / MIETA / KINLEY

Negroni
CAMPARI / MARTINI ROSSO /
GIN GORDON’S

* zapytaj kelnera o dostgpno$c innych koktajli

HERBATA Z MALINOWKA

Herbata czarna / konfitura z malin / midd /
gozdziki / suszone owoce / cytryna / kora
cynamonu / shot malindwki

HERBATA Z WISNIOWKA

Lord of Cherries / maraski czerwone / miod /
gozdziki / suszone owoce / kora cynamonu /
shot wisniowki

HERBATA ZIOLOWA

Mint prince / miod / suszone owoce / kora
cynamonu / migta / shot jagermeistera

SCOOTH BEE
Royal Earl Grey / cytryna z gozdzikami /
suszone owoce / miod / shot whisky

WHISKY NA GORACO Z MIODEM | IMBIREM
IRISH COFFEE

GRZANIEC: biaty / czerwony

PIWO GRZANE

HERBATA IMBIROWA

HERBATA MALINOWA

CZEKOLADA NA GORACO

NAPAR IMBIROWY

COCA-COLA / COCA-COLA ZERO / FANTA /
SPRITE / KINLEY TONIC 0,25 |

WODA NIEGAZOWANA 0,31/ 11
WODA GAZOWANA0,31/1 |

SOK CAPPY 0,25 |
pomaranczowy, jabtkowy

SWIEZY SOK WYCISKANY 0,21
pomaranczowy, grejpfrutowy, mieszany

SOK100% 11
pomaranczowy, jabtkowy, czarna porzeczka
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Wadka Zytnia - wyjatkowy trunek,
charakteryzujgcy sie wysoka jakoscig

i bogatym smakiem. Jest to wdodka
produkowana z najwyzszej jakosci ziaren
Zyta, co nadaje jej delikatny i czysty smak.

»Kord” - to wyjgtkowy alkohol 0 mocno
debowym charakterze. Ta starannie
opracowana whisky charakteryzuje sie
gtebokim smakiem debu, delikatnymi nutami
wanilii i subtelnymi nutami miodu. ,,Kord” to
idealny wybor dla mito$nikow intensywnych,
petnych smaku alkoholi, ktdrzy doceniajg
finezje i jakos¢. To prawdziwa gratka dla
koneserow whisky.

Gin “Owaoc Pasji” - gin premium
produkowany z naturalnych sktadnikdw,

w tym owocdw passiflory i mango, jagdd
jatowca, kory cynamonowej i skorki
pomaranczy. W wyniku tej mieszanki
uzyskuije sie charakterny, ale delikatny
smak ginu z nutami egzotycznych owocow.
Wyglgda niczym storice ukryte w butelce.

Wodka ,,Poziomkowa” - to wysokiej
jakosci alkohol rzemieslniczy produkowany
w matych partiach z naturalnych sktadnikow,
w tym poziomek i spirytusu zbozowego. Nie
ma chyba innego owocu, ktory tak tatwo
przywotywatby na twarzy usmiech, jak
znaleziona w lesie lub w ogrodzie poziomka.

ZESTAW DEGUSTACYJNY 3 x 20 ml
— zestaw 3 alkoholi "Wolf & Oak”

BROWAR
filIE

»Szmaterlok” - lekkie jasne pszeniczne
piwo typu Weizen. Niezobowigzujgce i
tradycyjne. Niska goryczka, przyjemna
zbozowos¢, aksamitna faktura i stoneczna
barwa.

"Zelter” - to wyjatkowy i tradycyjny styl,
jakim jest Pils. Zelter jest jasnym stodowym
piwem, o stomkowej barwie i umiarkowanej
goryczce ktora wystepuje dzigki polskim
chmielg.

”Szpajzla” - smaki i aromaty dojrzatych
owocow tropikalnych, biatych owocow oraz

delikatne nuty zywiczne. W zasypie duzo
ptatkdw owsianych i pszennych

Pinot Gris - charakteryzuje sie
stomkowozdttym kolorem, a jego aromat jest
subtelny, z nutami gruszek, jabtek, miodu i
kwiatow, takich jak akacja czy biate roze

Merlot - aromaty Merlot sg zazwyczaj
owocowe, w tym wisnie, sliwki, czarne
porzeczki i jagody. Moga rowniez zawiera¢
nuty przyprawowe, takie jak wanilia, cynamon
i pieprz

Kwiat bzu - potaczenie biatego potstodkiego
wina z nadzwyczajnym aromatem kwiatu
czarnego bzu.

Aborigeno Shiraz - to czerwone wino

0 mocnym, petnym smaku i aromacie.
Charakteryzuje si¢ nutami ciemnych owocow,
takich jak czarna porzeczka, czeresnie, jezyny
i jagody

Tenuta Giustini QVID Primitivo - jest winem
czerwonym, produkowanym z winogron
uprawianych w sposdb ekologiczny, co
przeklada sie na wyjgtkowa jakos¢ i smak
wina

Johanniter - wino z szczepu Johanniter
cechuje sig jasnozottg barwa oraz Swiezym,
owocowym aromatem z nutami cytruséw,
jabtek i moreli

Veltlinské zelené - charakteryzuje sie
wyraznym aromatem biatych kwiatow,
cytrusow, gruszki

i biatych winogron. W smaku z nutami
cytrusowymi i ziotowym posmakiem

Finlandia
Wyborowa
Soplica: Malina, Pigwa, Wisnia

Zywiec 0,3 |
Zywiec 0,5 |

Zywiec 0,5 |
Zywiec Biate 0,5 |
Heineken 0,5 |

Warka Radler 0.0% 0,5 |
0 dostepne smaki zapytaj kelnera

Zywiec Free 0.0% 0,5 |

Bacardi Carta Blanca
Bacardi Carta Negra
Golden Rum

Bombay Sapphire
Gordon’s

Tullamore Dew

Ballantines

Chivas Regal Extra
Johnnie Walker Red
Johnnie Walker Black
Johnnie Walker Blue 0,7 |

Jack Daniel’s

Jack Daniel’s Honey
Jack Daniel’s Fire
Jim Beam

Hennessy V.S.

Stock ’84
Metaxa 5*

Campari
Aperol

Jagermeister

Martini Bianco
Martini Rosato
Martini Rosso
Martini Extra Dry

Przypominamy, Ze zgodnie z obecnie obowigzujacymi przepisami VAT,
paragon do kwoty 450 zt brutto (100 euro) z NIP nabywcy stanowi
fakture uproszczong, rownowazng ze zwykig faktura. W przypadku takich
paragonow (z NIP nabywcy), aby potwierdzic zakup, nabywca nie musi
dodatkowo wystepowac o zwykig fakture. art. 106e ust. 5 pkt 3 ustawy
o0 VAT. Przed wybraniem formy pfatnosci, poinformuj kelnera o paragonie
z NIPem. Serwis nie jest wliczany do rachunku



