Rok poevstarnia - 2003
Restavrant & Lounge Bar

restauracja_larossa @) Restauracja La Rossa

MENU / LATO - JESIEN 2023

Sebastian SZROMU Schrom
- Executive Chef

restauracji La Rossa juz od 12 lat, zdobywca ,czapki”
w latach 2018 - 2020 - odznaczenia rekomendowanego
przez z6tty przewodnik ,Gault & Millau”. Sekretarz Komisji
Rewizyjnej w Stowarzyszeniu Matopolskich Kucharzy
i Cukiernikow oraz cztonek Stowarzyszenia Kucharzy
Polskich, z ramienia ktdrego petni funkcje Ambasadora
Powiatowego Zespotu nr 4 Szkdét Ekonomiczno -
Gastronomicznych w OSwiecimiu. Szerszej publiczno$ci
dat sie poznac¢ jako uczestnik Ill edycji programu Hell’s
Kitchen - Piekielna Kuchnia, gdzie przez wiele tygodni
gotowat pod okiem samego Wojciecha Modesta Amaro,
zdobywcy pierwszej w Polsce ,gwiazdki” Michelin.
Przez ostanie lata otworzyt w naszym rejonie Kkilka
preznie dziatajagcych do dnia dzisiejszego restauraciji.
Wspottworzacy kulinarne show Bitwa Smakéw — Tradycja
kontra Nowoczesnosé.
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#Creative #Homemade #HellishlyTasty #ComfortFood #Gault&Millau

Przystawki

o latar wofowsy - e $wiecy z sosem sojowym / piklowane shimeji /
26tko / oliwa aromatyzowana lisémi nasturcji / piklowany czosnek z biatg
gorczyca / szczypior / dym z mirabelki / chleb z siemieniem Inianym

Shot Szefa Kuchni - mocno zmrozona wodka infuzowana swiezym
rozmarynem i kolorowym pieprzem / fioletowa oliwka Kalamata

o Krewerks - podane na goracej, zeliwnej patelni / oliwa aromatyzowana
czosnkiem niedzwiedzim / czerwone chili / pomidory koktajlowe / chleb
z palonym porem / chleb z siemieniem Inianym / chleb z Zurawing

&

o Jiro Rarrrerr - na bulionie dashi / makaron alkaliczny / goma
wakame / jajko w punkt marynowane w mirinie i imbirze / shitake / olej rayu /
nori / prazony sezam / szczypior

o Krerrr z porrridoroew - rzymskich, pieczonej cebuli i oregano / oliwa
aromatyzowana trawg zubrowa / kulki mozzarelli / suszone ptatki czosnku /
szczypior

o Rosof -z kury, szpondra, kaczki, wioszczyzny i palonej cebuli / pielmieni
z kurg i szpondrem / marchew / zielona pietruszka / miotkowany czarny pieprz

42

42

29

23

22

mozesz poprosi¢ kelnera o ,Maggi” by La Rossa, ktdre robimy z lubczyku i suszonych borowikow

szlachetnych

Jatarke

o [a Rorssa - krewetki z czosnkiem i zielong pietruszka / rukola / kulki
mozzarelli / pomidory koktajlowe / Grana Padano / oliwa aromatyzowana
papryka / chleb z zurawing

o Cesarska - kawalkki fileta z kurczaka z zotym curry / satata rzymska /
grzanki paprykowe / pomidory koktajlowe / kultowy ,Sos Cesarski” /
S0s z czosnku i koperku / chleb z zurawing

o J#orrka - rukola / satata rzymska / pomidory koktajlowe / czerwona
cebula / prazone pestki stonecznika / musztarda z rokitnikiem /
miod lipowy / chleb z zurawing:
* f0s0$ europejski pieczony z czerwonym curry
* kalmary szelfowe duszone w sosie ostrygowym
* matze nowozelandzkie smazone na masle ghee

Desery

o Jerrik - 7 tonkowcem wonnym, mleczng czekolada i spodem z orzechow
wioskich / granat w Zelu / sos z mango / cukier puder

o (rerre brufée - 7 ekstraktem z lawendy / karmelowa chrupka z cukru
Muscovado / kandyzowane czeresnie / jezynowa wata cukrowa

o Parnwa coffa - 7 wanilig Bourbon i kardamonem / sos z malin
i rozowego wina / pudding chia z limonkg / kruszona palona beza

49

46

49
51
56

25

23

22

Daria Cifowwre

o fcﬁﬂéawy - smazony na smalcu w buice tartej / pieczarki z czagbrem /

puree z ziemniaka z pastg z pieczonego czosnku i koperkiem / suréwka
z kiszonej kapusty z Charsznicy z zielong pietruszka / groszek wasaty

Rolada - wotowa z udzca ze stoning z naszej wedzarni, kiszonym
ogorkiem, marchwig, cebulg i musztardg francuskg / sos pieczeniowy
z jatowcem / czarnuszka / kluski $laskie / koperek / modra kapusta

o PoledwiczKa - wieprzowa sous vide 63°C z rozmarynem / masto Café de

Paris z anchois i szpikiem wotowym / pyzy ziemniaczane z sansho / szczypior
/ smazona zielona i zotta cukinia z sosem Worcestershire / groszek wasaty

o filef z KaczKs - pizmowki sous vide 57°C z tymiankiem / kuskus

z sokiem i skdrka z pomaranczy / czerwony burak / sos z wisni i czerwonego
wina / brokut z zielonym pieprzem / dym z jadtoszynu

UWalrobka - wieprzowa sauté smazona z jarmuzem / karmelizowana
cebula / pieczone jabtko Grojeckie / mizeria z zielonego ogorka i kwasne;
Smietany / koperek / ziemniaki z ogniska / rozowy pieprz

o Placks - Ziemniaczane z cebulg / gulasz z topatki wieprzowej z wedzong

czerwong papryka, lisciem laurowym i zielem angielskim / ukwaszany przez
4 dni créeme fraiche / szczypior / groszek wasaty

o ﬁa/’gf/’ - wotowy z antrykotu / brioszka maslana / sos barbecue ze Sliwki

wegierki wedzonej sianem / mimolette / konfitura z czerwonej cebuli z octem
zZ czerwonego wina / pomidor malinowy / rukola / frytki z batatow

Filer z kurczaka — duszony w sosie $mietankowym z suszonymi
pomidorami i kaparami baby / gnocchi z pieczonej dyni hokkaido / smazona
zielona fasolka szparagowa z panko / groszek wasaty

Dorrz - czamy w tempurze na bazie piwa pszenicznego, maki
kukurydzianej i estragonu / twardg z naszej wedzarni / puree z zielonego
groszku z gatkg muszkatotowg / kiszona cytryna / Krazki cebulowe / koperek

lagliafelle - 7 sepig / oliwa aromatyzowana chipotle / czosnek /
zielone oliwki / czarne oliwki / kiszona rzodkiewka / ptatki drozdzowe /
nitki z peperoncino / prazone pestki dyni / gorgonzola / zielona pietruszka /
groszek wasaty

Kids Menu

Rosofek - z kury, szpondra, kaczki, wioszczyzny i palonej cebuli /
krajanka / marchew / zielona pietruszka

lileciki z Kurczaka - w panierce ,Kejefsi” by La Rossa /
frytki ze skorka / ketchup z truskawkami

/(opy/%ﬁ - smazone na palonym masle / cukier aromatyzowany
cynamonem / groszek wasaty
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W naszej kuchni nie stosujemy gotowych przypraw typu ,,vegeta” czy ,,maggi”. Glutaminian sodu pozyskujemy jedynie z naturalnych sktadnikow takich jak suszone pomidory, borowiki szlachetne, lubczyk czy
tez ser grana padano. Wszystkie elementy Naszych dar robimy sami ... wyrabiamy wedliny, pielmieni, octy, konfitury, musztardy, ketchup, makarony ... wypiekamy, wedzimy, kisimy, piklujemy a nawet suszymy
wyroby migsne. Wszystko przygotowywane jest ze Swiezych sktadnikéw, dlatego ich czas podania wynosi od 20 do 40 minut, w wyjatkowych przypadkach moze by¢ dtuzszy. W przypadku braku jakiegos sktadnika,
zastrzegamy sobie mozliwosc jego zmiany. Niektdre nasze dania zawierajg takie alergeny jak: gluten, jaja, ryby, soja, laktoza, seler, sezam, skorupiaki czy orzechy - 0 szczegoly zapytaj kelnera.



Kaew. 0

w naszg restauracji serwujemy tylko najlepszej : GRUNT
Jjakosci kaweg, palona specjalnie dla nas przez '

naszego lokalnego dostawce, firme GRUNT, jest

wyselekcjonowana i palona na tradycyjny wloski

sposob, charakteryzuje sie subtelnym, orzechowym

akcentem, kitory zachwyci nawet najbardziej

wymagajacych smakoszy. ;

* ESPRESSO D

* ESPRESSO ROMANO 11

* ESPRESSO DOPPIO 1

* ESPRESSO DOPPIO ROMANO 13

e FLAT WHITE 1 52192

* CAPPUCCINO 142182

* AMERICANO 1 22142

* LATTE . 15

o LATTE DUZE L 17
z palonym cukrem trzcinowym na mlecznej piance :

Herbaty Jir Williarns :

* KING OF CEYLON L 12

e ROYAL EARL GREY / GREEN KINGDOM / MINT PRINCE : 13
/ LORD OF CHERRIES / LADY WHITE / QUEEN OF :
RASPBERRIES / CINNAMON PRINCESS

Koktayle :

* Whisky Sour 129
WHISKY / ANGOSTURA BITTER / BIALKO JAJKA / SWIEZO
WYCISKANY SOK Z CYTRYNY / PALONY PLASTER
POMARANCZY :

* Shot Szefa Kuchni e . 14
MOCNO ZMROZONA WODKA INFUZOWANA SWIEZYM '
ROZMARYNEM | KOLOROWYM PIEPRZEM / FIOLETOWA
OLIWKA KALAMATA :

* Aperol Spritz ) . 28
PROSECCO / APEROL / POMARANCZA

* Mojito . 25
RUM / LIMONKA / MIETA / CUKIER TRZCINOWY alk.0%-19

* Gin Sour : 27
GIN GORDON’S / SOK Z CYTRYNY / SYROP CUKROWY / :
ANGOSTURA / BIALKO JAJA / PALONA CZASTKA CYTRYNY

* Gin & Tonic ) . 26
GIN / LIMONKA / POMARANCZ / KINLEY

o Flirtini ) L 27
COINTREAU / WODKA / SOK Z ANANASA / PROSECCO '

* Negroni L 27
CAMPARI / MARTINI ROSSO / GIN :

* zapytaj kelnera o dostgpnosc innych koktajli

Vapoje sezornowe :

« DOMOWA LEMONIADA L7
o dostepny smak zapytaj kelnera

 HERBATA MROZONA ,MARAKUJA” 17

* ESPRESSO TONIC 16

* ORANGE ESPRESSO 16

 KAWA MROZONA : 19

e JACK LEMONADE 29

* JAGER ICED TEA .29

Jlapofe zinre

* COCA—COLA / COCA-COLA ZERO / FANTA / SPRITE / g
KINLEY TONIC 0,25 | :

* WODA NIEGAZOWANA 0,3 1/11 7/13

* WODA GAZOWANA 0,3 1/11 7/13

* SOK CAPPY 0,25 | : 9
pomaranczowy, jabtkowy g

* FUZETEA 0,25 | § 9
cytryna / brzoskwinia :

o SWIEZY SOK WYCISKANY 0,3 | s 17
pomararczowy, grejpfrutowy, mieszany :

* SOK 100% 11 : 15
pomaranczowy, jabtkowy, czarna porzeczka

Wolf & Oak Distillery om0z & \Q%g 2

— alkohole premium - W Swiecie produkcji alkoholi ~ : =X'¢

jakosciowych dziataja od 2011 roku, najpierw | WOLF&OAK:

DISTILLERY

hobbystycznie jako Wolf Distillery, producent trunkow :
»sample not for sale“, zas od 2018 roku pod marka
Wolf & Oak Distillery.

» WODKA ZYTNIA - wyjatkowy trunek, charakteryzujacy
sie wysoka jakoscig i bogatym smakiem. Jest to wodka
produkowana z najwyzszej jakosci ziaren zyta, co nadaje
jej delikatny i czysty smak.

¢ ,,KORD” - to wyjgtkowy alkohol 0 mocno debowym
charakterze. Ta starannie opracowana whisky
charakteryzuje sie gtebokim smakiem debu, delikatnymi
nutami wanilii i subtelnymi nutami miodu. ,,Kord” to
idealny wybdr dla mitosnikow intensywnych, petnych
smaku alkoholi, ktérzy doceniaja finezje i jakos¢. To
prawdziwa gratka dla koneserdw whisky.

* GIN “OWOC PASJI” - gin premium produkowany z : 20/ 300
naturalnych sktadnikéw, w tym owocoéw passiflory i mango, :
jagdd jatowca, kory cynamonowej i skorki pomaraiczy. W ¢
wyniku tej mieszanki uzyskuije sie charakterny, ale delikatny :
smak ginu z nutami egzotycznych owocow. Wyglada niczym
sforice ukryte w butelce. ;

» WODKA ,,POZIOMKOWA” - to wysokiej jakosci alkohol
rzemiesIniczy produkowany w matych partiach z
naturalnych sktadnikdw, w tym poziomek i spirytusu
zbozowego. Nie ma chyba innego owocu, ktdry tak tatwo
przywotywatby na twarzy usmiech, jak znaleziona w lesie
lub w ogrodzie poziomka.

e ZESTAW DEGUSTACYJNY 3 x 20 ml 29
— zestaw 3 alkoholi "Wolf & Oak” :

187280

22/320

1 18/280

Prosecco z beczhr 0151/051/11 16/42/63
- biate, przyjemne i swieze wino musujace :
Z pétnocnych Wioch :
Hafer 051 g
— to slaski kontraktowy browar rzemiesIniczy. Ich piwa :
tworzone sa dla wszystkich, bo kazdy zastuguje na :
kufel smacznego i solidnego piwa. Inspiruja sie kulturg :
i tradycja Gornego Slaska :
* "SZMATERLOK? - lekkie jasne pszeniczne piwo typu : 23
Weizen. Niezobowigzujgce i tradycyjne. Niska goryczka, :
przyjemna zbozowos¢, aksamitna faktura i stoneczna barwa. :
* "ZELTER” - to wyjatkowy i tradycyjny styl, jakim jest Pils. : 23
Zelter jest jasnym stodowym piwem, 0 stomkowej barwie :
i umiarkowanej goryczce ktdra wystepuije dzieki polskim
chmiela. :
* ”BRAUZA” - wisniowe piwo gornej fermentaciji. Gose X
Brauza to piwo, w ktdrym wisniowy smak pochodzgcy '
z $wiezo ttoczonego soku zbalansowany zostat stonym
smakiem soli kamiennej.

/(ﬂ[%ﬂ Wina e
- lokalna winoteka powstafa z winiarskiej : \L& a

pasji Petra Kaspiaka — pitkarza ekstraklasy
czeskich, polskich oraz stowackich klubow,
winiarza, sommeliera i biznesmena — kiory
w zyciu Kieruje sie zasada: ,,Cztowiek i wino
muszg miec charakter”.

Wino z beczki - 0,151/0,51/1 |

e Pinot Gris - charakteryzuje sig stomkowozdttym
kolorem, a jego aromat jest subtelny, z nutami
gruszek, jabtek, miodu i kwiatdw, takich jak akacja
czy biate roze

© Merlot - aromaty Merlot sg zazwyczaj owocowe,
w tym wisnie, Sliwki, czarne porzeczki i jagody.
Moga réwniez zawierac nuty przyprawowe, takie
jak wanilia, cynamon i pieprz

Czerwone - 0,151/0,751

e Aborigeno Shiraz - to czerwone wino 0 mocnym,
petnym smaku i aromacie. Charakteryzuie sig
nutami ciemnych owocow, takich jak czarna
porzeczka, czeresnie, jezyny i jagody

e Tenuta Giustini QVID Primitivo - jest winem
czerwonym, produkowanym z winogron
uprawianych w sposob ekologiczny, co przektada
sie na wyjatkowa jakosc i smak wina

Biate - 0,151/0,751

e Johanniter - wino z szczepu Johanniter cechuje
sig jasnozottg barwa oraz Swiezym, owocowym
aromatem z nutami cytrusow, jabtek i moreli :

¢ Irsai Oliver - to biate wino o intensywnym 33/160
aromacie kwiatowym i owocowym. Charakteryzuje :
sie jasnozottym kolorem i $wiezym smakiem, ktory
jest lekko kwaskowaty i cytrusowy ;

* Veltlinské zelené - charakteryzuje sie wyraznym
aromatem biatych kwiatdw, cytrusow, gruszki
i biatych winogron. W smaku z nutami cytrusowymi :
i ziotowym posmakiem :

Wodkr somisosi

¢ Finlandia
e \Wyborowa
* Soplica: Malina, Pigwa, Wisnia

15/39/59

15/39/59

' 27/135

' 35/180

' 27/135

' 24/120

117100
10/90
10/80

Pieva larne ;
o Zywiec 0,3 | : 12,50
o Zywiec 0,5 | : 13,50

Pieva butelhowe :

o Zywiec 0,5 | C 14
o Zywiec Biate 0,5 | C 14
e Heineken 0,5 | 13

e Warka Radler 0.0% 13
0 dostepne smaki zapytaj kelnera 1

« Zywiec Free 0.0% 0,5 | ©o13

Retrrr 40 mi :

* Bacardi Carta Blanca 12
e Bacardi Carta Negra 12
* Golden Rum 9

Cotrtr somi 5
 Bombay Sapphire : 16

e Gordon’s 13

Lrish Whisky womi /071

* Tullamore Dew 11/140
Jcofch whiskey awomisoz :

* Ballantines : 12/150
* Chivas Regal Extra :21/330
* Johnnie Walker Red : 11/150
« Johnnie Walker Black : 18/280
* Johnnie Walker Blue 0,7 | : 1500
Hrrterican Whitkey wmi /o7

* Jack Daniel’s 1 14/230
« Jack Daniel’s Honey : 15/250
« Jack Daniel’s Fire : 15/250
e Jim Beam £ 13/210
Kortiak somi /0,71 :

* Hennessy V.S. : 20/320
Brandy wmi :

* Stock '84 : 10

* Metaxa 5* S |
Hperifif womi :

e Campari oM

* Aperol S |
Digerstives somi :

* Jagermeister S V.
Werrmily somi :

* Martini Bianco S

* Martini Rosato S )

* Martini Rosso .

o Martini Extra Dry : 11

Przypominamy, Ze zgodnie z obecnie obowigzujgcymi przepisami VAT,
paragon do kwoty 450 zt brutto (100 euro) z NIP nabywcy stanowi fakture
uproszczong, rownowazng ze zwykig fakturg. W przypadku takich paragonow
(z NIP nabywcy), aby potwierdzic zakup, nabywca nie musi dodatkowo
wystepowac o zwyktg fakture. art. 106e ust. 5 pkt 3 ustawy o VAT. Przed
wybraniem formy platnosci, poinformuj kelnera o paragonie z NIPem. Serwis
nie jest wliczany do rachunku



